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广东茂名农林科技职业学院 2023 年

食品智能加工高水平专业群建设报告

一、建设总体目标

认真贯彻落实《国家职业教育改革实施方案》（国发

〔2019〕4号）《职业教育提质培优行动计划（2020-2023）》

（教职成〔2020〕7号），基于食品智能加工技术专业群聚焦

立德树人根本任务，以习近平“加快构建现代职业教育体系，

培养更多高素质技术技能人才、能工巧匠、大国工匠”的重

要指示为指导，响应乡村振兴和建设粤港澳大湾区国家战略，

推动“粤菜师傅”工程高质量发展，服务茂名经济高质量发

展布局，精准对接“粤菜师傅”工程高凉菜产业服务链，落

实立德树人根本任务，健全三全育人机制，通过深化产教融

合、校企合作，建立“三融”的专业群人才培养模式，构建

“底层共享、中层分立、高层互选”的专业群层级式课程体

系，推动“三教”改革，打造大师名匠领衔的教学创新团队，

“岗课赛证”综合育人，到 2025年，建成具有茂名地区特

色的“粤菜师傅·高凉菜”人才培养高地。

二、创新人才培养模式

（一）紧跟产业需求，优化专业布局

瞄准国家大健康发展战略，紧盯粤港澳大湾区“菜篮子”

工程，精准对接茂名市高凉菜、预制菜等地方特色重点产业

发展需求，落实立德树人根本任务，健全德技并修、工学结

合育人机制，深化探索新型产教融合教学模式，充分发挥食
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品智能加工技术专业群特色，根据专业动态调整机制，不断

优化专业布局和结构调整；专业群根据烹饪工艺与营养专业

和中西面点工艺专业特点，设立高凉菜饮食文化概论课程，

将传统高凉菜制作融入课程教学，开设高凉菜制作技术、粤

西高凉系列月饼制作、粤西特色点心制作等课程，将人才培

养与高凉菜系品牌建设相结合；组织校级校外实训基地 1项。

（二）实施“岗课赛证”，改革人才培养模式

根据专业群各专业特点，创新探索行业、企业综合育人

模式改革，与广州半岛名轩餐饮有限公司签订了校企合作框

架协议书、校企合作共建产教融合育人基地协议书和校企

合作共建订单班三方协议书（见图 1），依据岗位需求构建

校企协同育人模式，增强职业教育的适应性，探索职业教

育人才培养机制建设。

为深化高技能人才培养模式，通过对接职业标准和工

作过程，吸收行业发展的新知识、新技术、新工艺、新方

法，制定教学资源建设计划，构建“模块化、递进式”课程

体系，设计“技能逐级递进，能力渐次提升”的实践教学体

系，构建“过程盘点、多方评价”的人才培养质量保障体系，

实现“岗课赛证”的人才培养模式。获得 2022-2023年度广

东省职业院校技能大赛学生专业技能竞赛烹饪赛项二等奖

（见图 2）、餐厅服务赛项三等奖（见图 3）。
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图 1 与广州半岛名轩餐饮有限公司签订产学研基地授牌仪式

图 2 2022-2023年度广东省职业院校技能大赛学生专业

技能竞赛烹饪赛项二等奖
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图 2 2022-2023年度广东省职业院校技能大赛学生专业

技能竞赛餐厅服务赛项赛项三等奖

三、推动课堂革命

发挥专业群的集聚效应和服务功能，校企协同，将产业

先进元素纳入专业标准和模块化教学内容；充分利用现代技

术手段，加强信息化资源建设，提升教师教学信息化改革应

用创新能力，提高教师在数字资源应用、教学设计、在线课

程开发等方面的管理和应用能力。积极组织参加教师教学能

力大赛、参加教育教学改革项目。

专业群目前正在修订《粤西高凉系列月饼制作》、《粤

西高凉菜烹饪》两本技能培训教材；申报校级教改项目 1 项，

市级教改项目 3 项，校级精品在线开放课程 1 门。专业群教

师黎志君、林婷婷在茂名市首届寻找“高凉厨娘”活动作品

展示中被评为“高凉厨娘”；教师林婷婷、张清宙被茂名市
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授予一星“粤菜师傅”“高凉菜师傅”称号，教师陈楚健被

茂名市授予三星“粤菜师傅”“高凉菜师傅”称号，教师陈

楚健、张清宙在广东省潮州菜厨艺职工职业技能竞赛活动铜

奖。

四、教师教学创新团队

专业群以《国家职业教育改革实施方案》为指引，以

“立德树人”为根本目标，打造由专业群带头人、骨干教师、

企业领军人才和技术技能大师等构成的一流专业群师资队伍。

在重点培养校内专业群带头人的基础上，引进有权威的校外

兼职专业群带头人，使得校内外专业带头人共同引领专业群

发展；实施企业轮训制度，培养能够改进企业产品工艺、解

决生产技术难题的骨干教师。申报校级教学团队 1个、师资

队伍建设 1项。

五、提升社会服务作用

专业群与行业企业深入合作，对接区域重点产业，积极

开展企业技术服务、科研项目申请、驻镇扶村帮扶、科技下

乡等，不断提升专业群对本地区及粤东西北地区的社会服务

水平。为全面实施乡村振兴战略，深入推进城乡融合发展，

确保乡村振兴各项工作有序开展，聚焦“抓发展、促振兴”，

发挥本专业群专业与人才优势，重点做好产业帮扶，将专业

群优势及专业特点积极有效地融入到服务乡村振兴、助推产

业发展中，本专业群科技特派员团队积极对接茂名市池洞镇

蒲垌村，开展科技下乡 17 次，共计 31 天，捐赠种植技术与

管理项目物资约 10 万元。2023年，申报立项市级及以上科
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技计划项目 4项（见表 1）。科研成果和专利等技术成果数量

多，在权威性期刊收录论文 7篇（见表 2）。

表 1 食品智能加工技术专业群科研项目总表

序号 时间 项目名称
项目负

责人

授予部

门

立项文件名称及文

号

1 2023年
9月

复合多糖基可

食膜对圣女果

保鲜品质研究

刘婧
广东省

教育厅

广东省教育厅关于

公布 2023年度普通

高校认定类科研项

目立项名单的通知

粤教科函[2023]8号

2 2023年
12月

基于“乡村振

兴战略”的茂

名市高凉菜系

品牌建设研究

陈楚健

茂名市

科学技

术局

关于下达 2023年度

第二批茂名市科技

计划立项项目的通

知[2023]84号

3 2023年
12月

基于“茂名市

高凉菜系品牌

建设”的烹饪

专业人才培养

研究

林婷婷

茂名市

科学技

术局

关于下达 2023年度

第二批茂名市科技

计划立项项目的通

知[2023]84号

4 2023年
12月

基于“工匠精

神”开展《果

蔬贮藏与加工

技术》课程思

政教学改革与

探索

毛欣欣
茂名市

科学技

术局

关于下达 2023年度

第二批茂名市科技

计划立项项目的通

知[2023]84号

表 2 食品智能加工技术专业群公开发表论文、教材或专利总表

序

号
发表时间 论文、教材或专利名称

第一作者

或通讯作

者

刊物/发明

号

1 2023年 1
月

基于食品企业岗位工作

任务的活页式教材开

发——以高职食品加工

专业中畜产品加工为例

李柳冰
中国食品工

业

2 2023年 2
月

基于潮州菜视角的白簕

系列菜品开发
陈楚健 现代食品
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3 2023年 3
月

广式叉烧酥的制作工艺 陈楚健 现代食品

4 2023年 3
月

奶制品中三聚氰胺的检

测研究进展
龙桂英 中国奶牛

5 2023年 6
月

蓝莓抗氧化活性及其对

健康的影响
李环通 现代食品

6 2023年 10
月

蓝莓花色苷的特性及在

食品中的应用
李环通

食品安全导

刊

7 2023年 11
月

百香果保鲜技术研究进

展
刘婧 农产品加工


